Betriebsrestaurant
Arbeitsagentur Aachen CAFE LIFEN

CAFE - BISTRO - CATERING

Speisekarte vom 15.04.-19.04.2019

Montag

Mohrencremesuppe (k) mit frittierter Petersilie

Mend |
Hahnchenroulade mit Spinatfillung (k) dazu Tomatensauce (k,m), Krauterreis (k) und Salat

Menii Il vegetarisch
SuRkartoffel-Hamburger (a,g,k,m) mit Wedges (a) und Salat

Dienstag
Geflligelcremesuppe mit Gemiseeinlage (m,k)

Mendu |
Gebackenes Schweineschnitzel (a,g,k) mit Paprikarahmsauce (k) dazu Pommes frites und Salat

Meni Il vegetarisch
Gemdselasagne (a,g,k,m) mit Rosmarinsauce (k) und Salat

Mittwoch

Gemdisekraftbriihe (m) mit Pfannkuchenstreifen (a,g,k)

Mend |
Geschmorte Steakhiifte (k,m,n) mit herzhafter Sauce (k,m,n), Kartoffelgratin (k) und Bohnengemdse (k)

Mend Il
Uberbackener Riesenrésti (a,g,k) mit Champignons und Zwiebeln dazu Knoblauchdip (k) und Salatgarnitur

Donnerstag
Senfrahmsuppe (k,n)

Mend |
in Butter gebratenes Seelachsfilet (k,h) auf Zucchinigemuse (k) mit Bandnudeln (a,g,k) und Tomatensauce (k)

Meni Il vegetarisch
Krauterrihrei (g,k) mit Salzkartoffeln (k) und Blattspinat (k)

Freitag

Karfreitag geschlossen

Fiir Gaste wird ein Zuschlag von 1,00 € erhoben

Hinweise und Erlduterungen:

Alle Speisen kénnen Spuren von Allergenen enthalten.

1) mit Konservierungsstoffen 2) mit Farbstoff 3) geschwefelt 4) geschwarzt 5) mit Antioxidationsmittel
6) SUBungsmittel 7) enthalt eine Phenylalaninquelle 8) mit Geschmacksverstarker 9) Phosphat

a) Weizen b) Roggen c) Gerste d) Hafer e) Dinkel f ) Krebstiere g) Eier h) Fische i) Erdnisse

j) Soja k) Milchprodukte einschlieBlich Laktose

1) Schalenfriichte (Mandel ! Haselnuss 2, Walnuss °, Cashew *, Pekannuss °, Paranuss °, Pistazie ’, Macadamianu
m) Sellerie n) Senf 0) Sesamsamen p) Schwefeldioxid g) Lupinen r) Weichtiere

Werkstditten & Service cmb



